
Suggestions du midi

Nos desserts

• Poires belle-Héléne
Almond crumble, pear sorbet , chocolate sauce, and whipped cream

Crumble amandes,  poires rôties, sorbet poires, sauce chocolat & chantilly

• Tarte fine aux pommes
Thin apple tarts, apple and vani lla jelly, vani lla ice cream
Tartes fines aux pommes, compotée de pommes & vanille, glace vanille

• Figue & chèvre Supplément carte + 5 €
Roasted figs with honey, vani lla ice cream, pecan shortbread, goat’s cheese mousse & fig coulis
Figues rôties au miel, glace vanille, sablé noix-de-pécan, mousse à la faisselle de chèvre & coulis figues

Nos plats

• Merlu rôti & cannellonis de courgettes
Roasted hake, zucchini, zucchini and ricotta cannel loni , chicken gravy flavored with olives and basil
Merlu rôti, courgettes, cannellonis de courgettes & ricotta, jus de volaille parfumé aux olives Taggiasche & basilic

• Carré de porc & courges rôties
Pork loin, roasted butternut squash and potimarron squash, oyster mushrooms and hazelnuts, sage gravy
Carré de porc, butternut & potimarron rôties, pleurotes & noisettes, jus à la sauge

• Suprême de pintade, girolles & raisins Supplément carte + 8 €
Roasted guinea fowl breast, sautéed chanterelles and white grapes, braised sucrine lettuce, potatoes with parsley and garlic, and
its pan juices

Suprême de pintade rôti, girolles & raisins blancs sautés, sucrines braisées, pommes de terre en persillade & son jus

Allergies: Merci de nous préciser vos allergies lors de la prise de commande.
Nos prix sont en euros et comprennent la TVA et le service

ENTRÉE + PLAT      OU     PLAT + DESSERT  21.5€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 25€

Nos entrées

• Maquereau à la flamme
Flambéed mackerel fillets, beets prepared in various ways, raspberry pickles, mackerel and beet jus, lime gel

Filets de maquereau à la flamme, betteraves en déclinaison, pickles de framboises, jus de maquereaux à la betterave, gel
citron vert

• Magret de canard, choux-rouge & figues
Duck breast, red cabbage marinated in vinegar, roasted figs, juniper berry sauce
Magret de canard finement tranché, choux-rouge vinaigré, figues rôties, jus aux baies de genévriers

• Ceviche de dorade & fenouil Supplément carte + 7 €
Sea bream ceviche, del icate sea bream stock jelly, a medley of fennel, dill and lemon

Ceviche de dorade, fine gelée de fumet de dorade, déclinaison de fenouil, aneth & citron
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