uggestions du midi

ntrées

®  Sot I'y laisse, topinambours & bisque de langoustines
Oyster Turkey sautéed & glazed in juice, Jerusalem artichokes glazed with juice, shallot pickles,

chives
Sots I'y laisse de dinde sautés & glacés dans le jus, topinambours laqués au jus, pickles d’échalotes,

ciboulette

#  Cannellonis de blettes et chévre frais
Swiss chard and fresh goat's cheese cannelloni, ash-coated goat's cheese espuma, radish and Roscoff

onion pickles, pine nuts, ash-coated goat's cheese

Cannellonis de blettes et chévre frais, espuma chévre cendré, pickles de radis et oignons de Roscoff,
pignons de pin

Plats

#  Supréme de volaille, céleri et ail noir
Roasted chicken supreme, celery mille-feuille, creamy celery, black garlic, chicken jus with black

garlic, celery stalks & lovage
Supréme de volaille réti, mille-feuille de céleri, crémeux de céleri, ail noir, jus de volaille a I'ail noir,

céleri branche & livéche

#  Truite, carottes, agrumes & taboulé Breton
Low-temperature cooked trout, carrot variations, Breton tabbouleh, orange juice reduction,

grapefruit & carrots

Truite cuite basse température, déclinaison de carottes, taboulé Breton, réduction de jus d’orange,
pamplemousse & carotte

Desserts

®#  Chocolat & cerise amarena
Cocoa sponge cake, cocoa sponge cake soaked in amarena syrup, 70% chocolate cream, amarena

cherries, amarena ice cream

Gavotte cacao, génoise cacao imbibée au sirop amarena, crémeux chocolat 70%, cerises amarena, glace

amarena

®  Mousse de fromage frais, poire & tonka
Tonka crumble, pear and tonka marmalade, pear sorbet, lime Fontainebleau mousse

Crumble tonka, marmelade de poires & tonka, sorbet poires, mousse de fromage frais au citron vert

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 21.5€
ENTREE + PLAT + DESSERT 25€

Allergies: Merci de nous préciser vos allergies lors de la prise de commande.
Nos prix sont en euros et comprennent la TVA et le service



Notre formule gourmande

Entrée

®»  Gnocchis, saucisse de Morteau & truffe Melanosporum 16
Potato gnocchi, roasted butternut squash, Morteau sausage, truffle pork sauce, garlic emulsion

Gnocchis de pommes de terre, butternut rétie, saucisse de Morteau, jus de porc a la truffe, émulsion
ail

Plat

#»  Cannette, betterave, céleri & poire 26
Roasted duckling fillets, beetroot, celery and pear mille-feuille, bergamot gel, Nice bergamot lemon
juice

Filets de cannette réties, mille-feuille de betteraves, céleri & poires, gel bergamote, jus citron
bergamote de Nice

Dessert
® Fontainebleau Kiwi 14
Fontainebleau, kiwi & coriander gel, yoghurt ice cream, meringues

Fontainebleau, kiwi & gel de coriandre, glace yaourt, meringues

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 36 €
ENTREE + PLAT + DESSERT 45€

*Allergies: Merci de nous préciser vos allergies lors de la prise de commande.
Nos condiments contiennent des amandes

Nos prix sont en euros et comprennent la TVA et le service
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